Vverehrter qast,

auf den Rommenden Setten mochten wir thnen gerne etne Auswahl
an Fest-Mewniis vorstellen. Selbstverstiindlich kinnen diese beliebig
gelndert werden. Unser Haus legt bel der Z ubereituung der Spelsen
groben Wert auf Frische. Sollten Sie an einer Lebensmittelunver-
triiglichketlt Leiden, lassen Ste uns dies rechtzeitig wissen, damit
wir thinew die Speisen entsprechend zubereiten Rinnen.

Gerne erfullen wiv thnew thre Witnsche mit besonoleren Leckereien je
nach satsonalem Angebot. Wir Legen dabel besonderen wert auf
eine persinliche Beratung. Damit wir uns fitr Ste Zeilt nehmen
Rbnnen, rufen Ste elnfach kurz vorher an.

Selbstverstiindlich stehen wir hinen mit Rat und Tat zur Seite, sel
es bel der Auswahl des Mewniis, der passenden Getriinke, Musik,
Dekoration usw., damit thr Fest fitr Ste unvergesslich wird.

Fir alle Fragew oder Unklarheiten vor, withrend oder nach threm -
Fest ist die qeschiftsleitung jederzeit thr personlicher
Awnsprechpartner,

Wir berechnen keine Raumamiete und aueh wachts keinen
Mitarbeiterzuschlag.




Scehwiibisehe Maultaschensuppe

Geschmorte Kalbskeule mit fetner Champlgnonrahmsobe
Gemiise vom Markt und Butternudeln

Schwarzwiilder K’wschwasserpa r{ai’c mLt warmen Sauerkirschen

29,00 EUR

Broccollrahmsuppe mit gerdsteten Sonnenblumenkernen

Z.arte Medaillons von der Putenbrust tn Shewg rahmsobe
mit Gemiise vom Markt unol Kroketten

Amarettohalbgefrorenes mit Fricchten

EUR 29,00

Krqftbrithe mit Flidle

Landhaus-Filetteller mit 2-erlel Filets an verschiedenen DLPSO‘E&VL,
Kartoffelgratin und Marktgemiise

Panna Cotta an Himbeermark

EUR 31,00




Schwitbische Festtagssuppe
mit Grieh- und Markklsbehen, Blerstich und Maultischle

Rinderschmorbraten an RD’CW@'LVU' us und Schwetnelende an
frischen Champlgnons a la Creme, mit felnem Gemlise, Spiitzle
und Pommes Frites

Helles und dunlkeles Mousse aw chocolat miit Mamcugasabajowe

EUR 28,00

Hausgemachte Kraftbrithe wmit Flidle

Schimberger Letbgericht
Maultasche mit Zwiebelschmelze, Schwelnefilets an
Champlg nonramsobe, Schupfuudeln und hausgemachte Spiitzle

Oder
Schwelinefilet calvados
mit Apfelstitckehen und Rahmsobe, Geniise vom Markt, Rets und
Dauphinekartoffeln
Coup Sudsee
mit frischer Ananas, Kaiserkirschen, walnubels, Amaretto,

Karamelsobe und Sahne

EUR 25,40




Gebratene Zanderfiletstreifen mit Sesam auf buntem Blattsalat
mit frischen Kriutern und Baguette

qeschmortes Lamm OSSo-BuUCCO
Lammhaxenscheiben an Rotwelnjus, mit Gemiise vom Markt und
Bandnudelin

Apfelkitchle mit vawnilleels, Zimtzucker und Sahne

EUR 28,20

Birlauchcremes WPPE

DPammwildbraten an wLLdpreLseLbeerw&e mit sautierten
Champignons und hausgemachten Spitzle

Schwarzwiilder Eisbecher

EUR 24,80

Gemischter Salatteller der Saison
mit diversen Salatsorten

variation vown Edlen Flschen
Seeteufelmedaillons auf rRatatouillegemiise,
Lachsfilet auf Blattspinat,
2 Black Tiger Riesengarnelen auf Lauchglasnudelin
Mt Kartoffelgratin, hausgemachten Bandnudeln und
Rieslingsobe

Apfelstrudel auf vanillesobenspiegel




EUR 21,80
Hausgemachte Karotten-Apfelsuppe mit Sahnehaube

Biuerlicher Feldsalat mit ausgelassenen Speckwitrfeln und
Croutons an Balsamicodressing

Filetteller
Schwetnelendehen an feiner Champignonranmsobe, Gemiise und
Sphtzle

Schwarzwiilder Trauwm
Sauerkirschirompott mit Apfelmuscreme, garniert mit
Schokoladeneis
EUR 29,60
Knackiger Feldsalat mit lLanwarmem Ziegenkiise unter der
Nubleruste mit wildpreiselbeeren wund Croutons an leichtem
Balsamicodressing und Baguette
Rinderfilet ,Maitre Chef
Rinderfilet medivum mit gebratener Glnsestopfleber,
Trollingerglace, Gemiisegarnitur una Karto{-feL@thw

Dessertvariation ,0bere Siige”

EUR 38,60




Krliutercremesuppe mit Croutons
ltalienischer Vorspeisenteller
Gefillte Tomaten wno Pepperond, eingelegte Oliven, gebratenen
Auberginen und Zucchind, Knoblauchdip, Parmaschinken wund

Clabattabrot

kalbschnitzel natur gebraten an feiner Morchelrahmsobe mit
Marktgemiise und Spiitzle

Hausgemachtes Tlramisu an Amarettoschaum

EUR 22,80

Karottem-Meervettichs Uppe

Geddimptres Lachsfilet auf grivnen Rahmnudeln, garniert mit
sautierten Kriuterchampignons

vanilleeis mit hetben Himbeeren

EUR 26,00




Rinderkraftorithe mit Kyiiuterfliole und ariehklibehen
Knackiger Felosalat mit gehacktem EL und gerdstetem Sesam
Duo vom Rind und Geflitgel
Rinderfilet rosa gebraten mit Kriiuterbutter,
gebratene Poulardenbrust mit Rahmsobe, Gemiise vom Markt,

Dauphineka rtoffeln und Spiitzle

lrischer Traum
wabnubeis mit Baileys

EUR 24,80

Kerbeleremes WPPE

Zawnderfilet ,Zuger Art*
In Petersilie gediimpftes Filet in Leichter Rieslingsobe mit Gemiise
und Kartoffeln

1

Poulardenbrust tn der Kiise-El-Hitlle mit Champlgnons-sSchinken
Streifew, fmohti,@e Tomatensobe und L us, gemitsegarnitr und
Nuoeln

Lelchte Naturjoghurtterrine mit sommerlichen Beeren

EUR 232,30




Gebratene Austernsaitlinge auf Blattspinat mit Parmesanspline
wnol Schupfiudelin

Barbaricentenbrust rosa vom Grill an elner Orangen-Honig-
Balsamico-glace, qemiisegarnitur und Kavtoffelgratin

Tannenhonlgparfait i Krokantmantel auf Erdbeersobe und
Feingebiick als qarnitur

EUR 24,10

Kartoffellauchsuppe mit Kracherle
Schwelneriickensteak rustikal
mit elner Kiise-Speck-Kriiutermischung iberbacken, Tomatensobe
und gemiise, Pommes Frites

Panna Cotta mit Schokoladensobe

EUR 24,50




Tomatencremesuppe mit Basilikumsahne

g Gqarnelen in Knoblauch gebraten, an Feldsalat mit
Balsamicodressing und Baguette

Towrnedos mit zwelerlel Soben
Rinderfiletschelben am Stitck gebraten wmit Portweinglace und
Krdiuterbutter und Plefferranmsobe, Gemiise unol Ristl

Dessertvariation ,Obere Siige”

EUR 40,60

C,rid’)l@L%chewsuppe
Gemischter Salatteller
Schwabenduo
Z wiebelrostbraten mit Rotwelnjus und
Schweinefilet an Champignonrahmsobe,
Genmiise vom Markt, Spltzle und Pommes Frites

Apfelkitchle mit vanilleels und Zimtzucker

EUR 28,80




